Bt AU

Amuse-bouche
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Prélude Gourmand
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Salade d’asperges Blanches et Vertes au zeste de citron jaune,
Croquette de tourteaux aux aromates
Bouillon crémeux de ses tétes
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Tarte fine de St-Jacques,
Purée de champignons sauvages aux pommes verte et amandes,
Sauce foie gras
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Piece d’agneau dans le gigot rotie au sautoir,
Artichaut farcie de Iégumes verts a la Franqaise,
Jus nourrit au thym et creme d’ail doux
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Plateau de fromages

(Supplément de 10€ par personne)
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Comme un vacherin aux fraises de pays,
Biscuit pistache, coulis fruits rouges
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Mignardises

Menu a 80 € TTC par personne
(uniquement le 31 mars pour le déjeuner)

Tous nos tarifs sont TTC et service compris
Toutes nos viandes sont d'origine francaise
Réservation obligatoire au 04 66 40 60 75
Afin de garantir votre réservation,
une empreinte de carte bancaire est necessaire.

En cas d'annulation effectuée moins de 24 heures
a l'avance ou en cas de non presentation,

Nous vous informons qu'un montant de 40 EUR par convive
réserveé initialement sera prélevé sur cette carte bancaire
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