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Menu a 80,00 €

Amuses Bouche
Prélude Gourmand
*hhk
Duo de foie gras de canard,

L’un cuit au naturel servi sur un chutney mangue/ananas

L’autre poélé au fruit de la passion et poivre du Sichuan
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Papetons de Saint Jacques et Homard aux pousses d’épinard,

Champignons sauvages aux sucs de crustacés
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Granité au Champagne, espuma citron jaune
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Filet de Boeuf au foie gras en cro(te de brioche,

Cardon a la moélle et parmesan, sauce truffe
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L’assortiment de Fromages de nos régions,

Brochette de Pruneau [ Datte [ Abricot
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Le dessert de la Nouvelle Année
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Mignardises

Menu sur place uniquement
Acompte de 50% a la réservation
Réservation Obligatoire au 04 66 40 65 65
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04 66 40 65 75

351, chemin bas du mas de boudan, 30000 NIMES
—04 66 40 65 65—

contact@jerome-nutile.com
MEILLEUR QUVRIER DE FRANCE

IPNS — L’abus d’alcool est dangereux pour la santé — toutes nos viandes sont d’origine frangaise



