Bt AU
VW de Plyues

Amuse-bouche

Soupe crémeuse de petits pois a la menthe,
Foie Gras poélé et médaillon de Homard en cappuccino de curry
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Dos de cabillaud en parure de cerfeuil,
Asperges de pays au lard di-Colonnata,
Emulsion d’ceuf au yuzu
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Variation autour de ’agneau « Pascal »,
Printaniére de |égumes et pommes de terre nouvelles,
Jus nourri a ’ail doux
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Sélection de 3 fromages
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Les premiéres fraises gariguettes rafraichies de pamplemousse,
Dacquoise et glace vanille, coulis de fruits rouges
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Mignardises

Menu Unique a 60€ par personne, Hors boissons
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