Du 4 au 9 Juin

M e n u U n iq u e é 35€ *Prix TTC, Service compris

Entrée (au choix) Plat (au choix) Dessert (au choix)

Panna cotta de Mozzarella et tomates cerises Royale de Volaille farcie fagcon grand-meére,
relevée au basilic, polenta crémeuse aux aromates, blanc en neige aux éclats de praline
Soupe froide de tomates a I'huile d'olive d'ici sauce foie gras rose
Ou Ou Ou
Tartine de Brandade de Morue Croustillant d'éffiloché de Porc e Pu_rChocoIat,
et quenelle de tapenade maison, de la ferme de Beauregard, éclats de spéculoos,
Coulis de poivrons doux pommes de terre grenaille, cardmel beurre salée

Ou sauce aux 2 moutardes Ou
Aubergine confite en-papillote Ou N

a la brousse de brebis parfumé a I'huile d'olive,, Gambas en persillade flambées au pastis,

copeaux de jambon espagnol, risotto a I'encre de seiche,
mayonnaise citron/curry sauce homardine

Ou

Nage de Melon/Pastéque Suggestion
au citron vert et verveine, _
Cote de Beeuf (~1kg)

chantilly yuzu N
vy a la plancha, Pommes de terre
-— grenaille, sauce tartare ¢ @(M

Viande d'Origine Francaise ou Européenne
? Nimes

L P tele 6 BD DE LA LIBERATION.
W 30000 NIMES

Belle creme anglaise a la vanille,

Panna cotta aux abricots,
caramel de lait, mousse vanille




