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Amuse Bouche
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Prélude Gourmand
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Marbré de foie gras farci & I'aubergine en gelée de Poulette,
Confit d’oignons rouges au vinaigre de Xérés,

Toast brioché
* Kk k Kk Kk *

Dos de Cabillaud et médaillon de Homard,
Petits pois et féves au curcuma, sauce verveine
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Granité de saison
AhkAA A A
Supréme de volaille de la Ferme d’Alice poché / réti,
Asperges vertes de Pays aux éclats de noix,
Sauce morille
kA AKX
Plateau de fromages de nos Régions
(En supplément 10€ par personne)
b 2 2 2
Comme un Saint-Honoré aux fraises d’ici,
Zeste de citron vert, crémeux pistache,
/ Sucs et sorbet fraise
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Mignardises

Menu Unique a 85€ par personne, hors boissons
Servi pour le déjeuner
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